Thermostabile Creme- und Fruchtfiillungen
und sonstige Produkte fiir Siiwaren-, Backwaren- und Speiseeisindustrie
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Vanille, Eierlikor, Toffee, Schokolade, Pflaume, Orange, Kirsche, Himbee

Hersteller: PRPH Kandy
Tel./Fax: +48 44 7875904, E-Mail: lauretta@kandy.pl, www.kandy.p!

www.lauretta.eu



Lauretta ist eine neue Linie von thermostabilen
Creme- und Fruchtfullungen.

Um die hochste Qualitat der Produkte zu erreichen, haben wir eine moderme technologische Linie
angeschafft. Die Rezepte, die durch unsere Entwicklungsabteilung in Zusammenarbeit mit italienischen
Experten entwickelt wurden, sorgen fur den hervorragenden Geschmack und die volle Thermostabilitét.

Der Hersteller der Lauretta-Fullung ist das polnische Familienunternehmen PRPH Kandly, das sich
seit 1985 auf die Lebensmittelverarbeitung spezialisiert.
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Thermostabile Cremefiillung:
e Vanile e Schokolade o Lemon Twist
o CEierlikor e Mandeln
o Toffee e Kokosnuss
® Rum und Schokolade e Sahne



Thermostabile Fruchtfiillung: Thermostabile Fruchtfiillung
mit Fruchtstiicken:

o  Erdbeere

o Kirsche o schwarze Johannisbeere 50%
© Himbeere o Heidelbeere 25%

e COrange e Waldfrichte 30%

e Zitrone o Kirsche 50%

o Aprikose e Pfirsich 35%

o Kiwi e Ananas35%

e Pflaumenmarmelade o Himbeere 60%

Konzentrate fiir Glasur: Friichte im Gel:

o Aprikose ® Kirsche 60%
e neutral e Pfirsich 60%



Vorteile:

hervorragender Geschmack
Die Fillung ist einfach lecker.

Thermostabilitat
Sie kann bei Temperaturen Uber 230°C zum Backen verwendet
werden oder eingefroren werden. Sie kann auch kalt verwendet werden.
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konkurrenzfahiger Preis
Wir wissen, dass jeder gern Kosten reduzieren mochte..

ausgezeichnete Konsistenz
Die Fiillung behalt inre Form beim Backen.

Komfort
Die Fillung ist gebrauchsfertig. Einfach auflegen.

Wiederholbarkeit
Die Fillung behalt immer den gleichen Geschmack und die gleiche
Optik mit dem gleichen Backergebnis.

vielseitige Einsetzbarkeit
Das Produkt ist fir verschiedene Kuchensorten sowohl zum Fillen
als auch als Uberzug geeignet.
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lange Haltbarkeit
Unter entsprechenden Bedingungen kann das Produkt 6 Monate
lang aufbewahrt werden.
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Verpackung

Plastikeimer 11-15 kg und 5 kg. Fragen Sie uns bitte tUber andere Verpackungsmaglichkeiten.

Kontakt

PRPH Kandy

ul. Fabryczna 1/3

97-300 Piotrkéw Tryb.
lauretta@kandy.pl

www lauretta.eu
Tel/Fax: +48 44 7875904
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